G2 Gastro-Betriebsleiterseminar mit eidgenéssischem Fachausweis
Kursdaten 2026/2027: Start 20. Oktober 2026

GASTRE GRAUB%NDEN

Unterrichtszeit: jeweils 09.00 - 12.00 Uhr und 13.00 - 17.00 Uhr

Tag Wochentag Datum Lerninhalt Modul Referent:in
1 Dienstag 20.10.2026 Lern- und Arbeitstechnik Personlichkeit Thomas Fahrni
2 Montag 26.10.2026 Business Knigge Personlichkeit Florian Riekmann
3 Dienstag 27.10.2026 Prasentationstechnik Personlichkeit Florian Riekmann
4 Mittwoch 28.10.2026 Mitarbeiterfihrung Fihrung Florian Riekmann
5 Dienstag 03.11.2026 Mitarbeiterfihrung Fihrung Florian Riekmann
6 Mittwoch 04.11.2026 Mitarbeiterfihrung Fihrung Florian Riekmann
7 Montag 09.11.2026 Mitarbeiterfihrung Fihrung Florian Riekmann
8 Dienstag 10.11.2026 Mitarbeiterfihrung Fihrung Florian Riekmann
9 Montag 16.11.2026 F&B Management und -controlling Wahlpflichtmodul Gastronomie Nico Tschenett
10 Dienstag 17.11.2026 F&B Management und -controlling Wahlpflichtmodul Gastronomie Nico Tschenett
11 Montag 23.11.2026 Foodmoduling / Produktionsplanung Wahlpflichtmodul Gastronomie Albi von Felten
12 Dienstag 24.11.2026 Foodtrends, Kulinarik, Foodkompetenz Wahlpflichtmodul Gastronomie Albi von Felten
Mittwoch 25.11.2026 Reservetag Reservetag Reservetag
Montag 23.11.2026
Wahlpflichtmodul:
Dienstag 24.11.2026 Systemgastronomie / Hotellerie Wahlpflichtmodule (extern) bei GastroZiirich in Ziirich
Montag 30.11.2026 Eventmanageg::;l(z‘lolz(g)rstag mehr am (Plédtze limitiert)
Dienstag 01.12.2026
Montag 07.12.2026 Modulpriifungen Anmeldung bis 4 Wochen vorher
Dienstag 08.12.2026 Modulpriifungen Anmeldung bis 4 Wochen vorher
13 Montag 05.04.2027 Arbeitsrecht / L-GAV Administration und Recht Hannes Jaisli
14 Dienstag 06.04.2027 Gesellschaftsrecht Administration und Recht Hannes Jaisli
15 Mittwoch 07.04.2027 Schuldbetreibungs- und Konkursgesetz Administration und Recht Hannes Jaisli
16 Montag 12.04.2027 Schriftiche Kommunikation Administration und Recht Fabienne Wirth
17 Dienstag 13.04.2027 Personaladministration Administration und Recht Kerstin Kurer
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G2 Gastro-Betriebsleiterseminar mit eidgenéssischem Fachausweis
Kursdaten 2026/2027: Start 20. Oktober 2026

GASTRE GRAUB%NDEN

Unterrichtszeit: jeweils 09.00 - 12.00 Uhr und 13.00 - 17.00 Uhr

Tag Wochentag Datum Lerninhalt Modul Referent:in
18 Montag 19.04.2027 Lohnabrechnung, Sozialversicherungen Administration und Recht Roland Waldner
19 Dienstag 20.04.2027 Qualitatsmanagement Betriebsorganisation Nicole Maret
20 Montag 26.04.2027 Aufbau- / Ablauforganisation Betriebsorganisation Michael Schneiter
21 Dienstag 27.04.2027 Umweltmanagement Betriebsorganisation Thomas Hediger (Peter Hess)
22 Montag 03.05.2027 Webmarketing -> Online Kurstag Marketing Matthias Nold
23 Montag 10.05.2027 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
24 Dienstag 11.05.2027 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
25 Dienstag 18.05.2027 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
26 Mittwoch 19.05.2027 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
27 Donnerstag 20.05.2027 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
28 Montag 24.05.2027 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
29 Dienstag 25.05.2027 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
30 Mittwoch 26.05.2027 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
31 Montag 31.05.2027 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
32 Dienstag 01.06.2027 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
Mittwoch 02.06.2027 Reservetag
Montag 28.06.2027 Modulpriifungen Anmeldung bis 4 Wochen vorher
Dienstag 29.06.2027 Modulpriifungen Anmeldung bis 4 Wochen vorher
Dienstag Daten folgen |Eingabeschluss Lernreflexionsdossier (gemass Leitfaden Lernreflexion)
Mittwoch Daten folgen |Eidg. Berufspriifung: Schriftlicher Teil pro Kandidat halber Tag
Donnerstag/Freit{ Daten folgen (Eidg. Berufspriifung: Miindlicher Teil pro Kandidat halber Tag

Referierende:

- Thomas Fahrni, Leiter Unternehmerausbildung, GastroSuisse - Roland Waldner, Kundenberater, GastroSocial

- Florian Riekmann, dipl. Hotelier-Restaurateur HF, Ausbilder mit eidg. FA, Riekmann Gmbt - Thomas Hediger/Peter Hess, Hess QS

- Nico Tschenett, Leiter Gastronomie Spitalzentrum Biel - Michael Schneiter

- Albi von Felten - Matthias Nold, Kommunikationskultur GmbH

- Hannes Jaisli, lic.jur., Zofingen - Frederik Schweighauser, Bildung die Begeistert

- Fabienne Wiirth, eidg. dipl. PR-Fachfrau - Andreas Stump, Hotelier ehl, mba melsbells alliance gmbh
- Kerstin Kurer, Eidg. Ausbilderin FA
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