G2 Gastro-Betriebsleiterseminar mit eidgendssischem Fachausweis
Kursdaten 2024/25 Start Oktober 2024

GASTRE GRAUB%NDEN

Tag Wochentag Datum Lerninhalt Modul Referent
1 Dienstag 29.10.2024 Lern- und Arbeitstechnik Persdnlichkeit Thomas Fahrni
2 Mittwoch 30.10.2024 Business Knigge Personlichkeit Florian Riekmann
3 Montag 04.11.2024 Prasentationstechnik Persdnlichkeit Florian Riekmann
4 Dienstag 05.11.2024 Mitarbeiterfihrung Fihrung Florian Riekmann
5 Mittwoch 13.11.2024 Mitarbeiterfihrung Fuhrung Florian Riekmann
6 Donnerstag [14.11.2024 Mitarbeiterfihrung Fihrung Florian Riekmann
7 Montag 18.11.2024 Mitarbeiterfihrung Fihrung Florian Riekmann
8 Dienstag 19.11.2024 Mitarbeiterfihrung Fuhrung Florian Riekmann
9 Freitag 22.11.2024 F&B Management und -controlling Wahlpflichtmodul Gastronomie Jurgen Sperber
10 Freitag 29.11.2024 F&B Management und -controlling Wahlpflichtmodul Gastronomie Jurgen Sperber
11 Montag 02.12.2024 Foodmoduling / Produktionsplanung Wahlpflichtmodul Gastronomie Jurgen Sperber
12 Dienstag 03.12.2024 Foodtrends, Kulinarik, Foodkompetenz Wahlpflichtmodul Gastronomie Patrick Zbinden
Mittwoch 04.12.2024 Reservetag
Montag 25.11.2024 Systemgastronomie /
Dienstag 26.11.2024 Hotellerie / Wahlpflichtmodule (extern) bei GastroZiirich in Ziirich
Eventmanagement . Lo
Montag 02.12.2024 (Eventmanagement hat einen Kurstag mehr, Mittwoch (Plétze limitiert)
Dienstag 03.12.2024 04.12.2024)
Montag 09.12.2024 Modulpriafungen Anmeldung bis 4 Wochen vorher direkt Uber GastroSuisse
Dienstag 10.12.2024 Modulprifungen Anmeldung bis 4 Wochen vorher direkt Uber GastroSuisse
13 Dienstag 22.04.2025 Arbeitsrecht / L-GAV Administration und Recht Hannes Jaisli
14 Mittwoch 23.04.2025 Gesellschaftsrecht Administration und Recht Hannes Jaisli
15 Montag 28.04.2025 Schuldbetreibungs- und Konkursgesetz Administration und Recht Hannes Jaisli
16 Dienstag 29.04.2025 Korrespondenz / Schrift. Kommunikation Administration und Recht Fabienne Wirth
17 Montag 05.05.2025 Personaladministration Administration und Recht Kerstin Kurer
18 Dienstag 06.05.2025 Lohnabrechnung, Sozialversicherungen Administration und Recht Beat Aeberhard
19 Montag 12.05.2025 Qualitatsmanagement Betriebsorganisation Thomas Fahrni
20 Dienstag 13.05.2025 Aufbau- / Ablauforganisation Betriebsorganisation Daniel Reichenpfader
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G2 Gastro-Betriebsleiterseminar mit eidgendssischem Fachausweis

Kursdaten 2024/25 Start Oktober 2024

GASTRE GRAUB%NDEN

Tag Wochentag Datum Lerninhalt Modul Referent
21 Montag 19.05.2025 Umweltmanagement Betriebsorganisation Thomas Hediger (Peter Hess)
22 Dienstag 27.05.2025 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
23 Mittwoch 28.05.2025 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
24 Dienstag 03.06.2025 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
25 Mittwoch 04.06.2025 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
26 Donnerstag [05.06.2025 Marketing Marketing Frederik Schweighauser
27 Dienstag 10.06.2025 Webmarketing Marketing Matthias Nold
28 Mittwoch 11.06.2025 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
29 Montag 16.06.2025 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
30 Dienstag 17.06.2025 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
31 Montag 23.06.2025 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
32 Dienstag 24.06.2025 FiBu, Kostenrechnung, Budgetierung Finanzen Andreas Stump
Mittwoch 25.06.2025 Reservetag

Daten folgen |Modulprifungen Anmeldung bis 4 Wochen vorher direkt Uber GastroSuisse.

Daten folgen [Eingabeschluss Lernreflexionsdossier

Daten folgen [Eidg. Berufsprufung: Schriftlicher Teil (C?;?I;Jaengg?etnhzriemggastrosuisse.ch

Daten folgen [Eidg. Berufsprifung: Mindlicher Teil

Unterrichtszeit ist jeweils von 09.00-12.00 Uhr und von 13.00-17.30 Uhr

Referenten:

- Thomas Fahrni, Leiter Unternehmerausbildung, GastroSuisse
- Florian Riekmann, Trainer, Two Spice AG

- Jurgen Sperber, Phar Consulting
- Patrick Zbinden, Food Journalist
- Hannes Jaisli, Fursprecher

- Fabienne Wiirth, eidg. dipl. PR-Fachfrau

- Kerstin Kurer, Eidg. Ausbilderin FA

- Beat Aeberhard, Eidg.gepr. Versicherungsfachmann & Finanzplaner, GastroSoci
- Daniel Reichenpfader, Cafe Complet

- Thomas Hediger/Peter Hess, Hess QS

- Frederik Schweighauser, Bildung die Begeistert

- Matthias Nold, Kommunikationskultur GmbH

- Andreas Stump, Hotelier ehl, mba melsbells alliance gmbh
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